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Melon Piel De Sapo 1szt
BRAZYLIA

Cena 70,00 zt

Kraj pochodzenia
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Opis produktu

Najlepszy i najstodszy Melon Piel de Sapo!

Owoce maja owalny ksztatt, osiggaja wage ok. 3 - 4kkg — idealne, by podzieli¢ sie latem z bliskimi, rozkroi¢ go przy rodzinnym
stole.
Po otwarciu zachowuje swiezo$¢ 1-2 dni (przy uzyciu folii spozywczej).

* Gruba, oliwkowozielona, partiowo plamkowana skérka; migzsz jasnozielony i stodki jak plaster miodu, bardzo soczysty.
* Zbierany w idealnym momencie - nie za dojrzaty, nie za twardy - zeby smak byt intensywny i aromatyczny.
» Swiezos¢, jakosc i smak bez kompromiséw - to naprawde najlepszy Piel de Sapo dostepny w Polsce.

Dlaczego FrutaFresca?
Bo u nas nie musisz sie zastanawia¢ gdzie kupi¢ w Polsce Melona Piel de Sapo.
Zamoéw online, a $wiezo$¢ dostarczymy Ci btyskawicznie.

Sprébuj - a poczujesz sie jak latem w Brazylii

Pochodzenie

Pochodzenie Melon iel de sapo: HISZPania, Region Walencja..

Cho¢ melony znane sa od tysiecy lat na Bliskim Wschodzie, to wtasnie Hiszpania stata sie europejskim centrum uprawy
odmiany Piel de Sapo. Charakterystyczna zielona skérka kryje jasny, soczysty i wyjgtkowo stodki migzsz, ceniony przez
lokalnych smakoszy.

Roslina ta rosnie nisko przy ziemi, na roztozystych ptozacych sie pedach, podobnie jak dynia czy arbuz.
Charakterystyczne zielone owoce dojrzewajg w stoncu, lezac na glebie, az osiggng idealna dojrzatos$¢. Gruba skérka chroni ich
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stodki, soczysty migz

Przechowywanie
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"Melon idealn

] ]
Melon zwykle zbierany jest, gdy jest doj¥ﬂy, ale wciaz twardy. Po zbiorze moze dojrzewac jeszcze przez kilka dni lub
wiecej — jego skérka zmienia kolor ze stonowanej zieleni na zielono-oliwkowy z jasniejszymi niuansami zétci. Mieksze staje sie
zakonczenie (przeciwny koniec niz fodyga) — tam mozesz wyczu¢ lekki nacisk.
« Temperatura przechowywania catego melona: najlepiej trzyma¢ go w temperaturze ok. 10-15 °C w suchym,
przewiewnym i zacienionym miejscu. Dzieki temu dojrzewanie jest zdréw-roztozone w czasie, smak i stodycz lepiej sie
rozwijaja, a melon nie gnije.

¢ Jesli melon jest w szczytowej dojrzatosci i planujesz go spozy¢ w ciggu 1-2 dni, mozna go wtozy¢ do lodéwki —
chtéd spowalnia proces dojrzewania, ale takze zachowuje swiezos$¢ migzszu i teksture. "Zamknie jego dojrzewanie"

¢ Melon przeciety (pokrojony) koniecznie przechowywadé w lodéwce, przykryty folig spozywczg lub w szczelnym
pojemniku, by zminimalizowa¢ kontakt z powietrzem. Spozy¢ w ciggu 3 dni, zeby dobrze zachowat smak i soczystos¢.

* Jak przyspieszy¢ dojrzewanie: jesli melon jest jeszcze twardy, pozostaw go na blacie w temperaturze pokojowej
(ok. 20-24 °C). Mozna go umiesci¢ w poblizu owocéw wydzielajagcych etylen, np. jabtek czy banandéw — to przyspieszy
dojrzewanie.

¢ Wazne: unikaj duzych réznic temperatur oraz narazenia na bezposrednie $wiatto stoneczne — zbyt gwattowne zmiany
moga pogorszy¢ smak i prowadzi¢ do plesni lub rozktadu skérki.

Melon wartosci odzywcze

Witasciwosci Melona Piel de Sapo

Melon Piel de Sapo to Zrédto witaminy C, potasu i btonnika, wspiera odpornos$é, nawadnia organizm i doskonale orzezwia w
upalne dni. Ma niska kalorycznos$¢, a jednoczesnie duza zawartos¢ naturalnych cukréw, dzieki czemu jest zdrowga i stodka
przekaska.

Wiecej o wtasciwosciach i wartosciach

odzywczych przeczytasz w nhaszym
artykule na blogu
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