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Awokado HASS prosto z
drzewa 1KG

- Cena 33,00 zt

Kraj pochodzenia
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Opis produktu

Awokado Hass z Hiszpanii - intensywny smak, najwyzsza
jakosc

Awokado Hass dostepne w FrutaFresca pochodzi z wyselekcjonowanych upraw w Hiszpanii, z gospodarstw, w ktérych duza
wage przyktada sie do jakosci owocu i sposobu prowadzenia sadu. Rosliny sg nawozone gtéwnie organicznie, z
wykorzystaniem naturalnych nawozdw, alg morskich oraz humusu, co bezposrednio przektada sie na smak i strukture
migzszu.

Sezon od listopada do maja to najlepszy okres dla europejskiego awokado Hass. Wtasnie wtedy owoce osiggaja petnie
smaku, majg gesty, kremowy miazsz i wyraznie intensywny aromat. To awokado, ktére po dojrzeniu jest naturalnie
maslane, sycace i bardzo wyraziste w smaku.

Dlaczego to awokado wyréznia sie na tle rynkowym

Oraz dlaczego u nas mozna kupi¢ najlepsze awokado?

Awokado:
e pochodzi z matych, kontrolowanych, dobrze prowadzonych upraw
¢ jest nawozone w sposdb naturalny i organiczny
» zbierane jest w odpowiednim momencie dojrzatosci

¢ charakteryzuje sie intensywnym smakiem i kremowg konsystencja

krétki tancuch dostaw : producent -> FrutaFresca

To produkt wybierany przez klientéw, ktérzy znaja réznice miedzy przecietnym awokado a naprawde dobrym
owocem. Nie bez powodu jest to jeden z najczesciej polecanych i najchetniej wracajgcych produktéw w ofercie FrutaFresca.

Zastosowanie w kuchni

Awokado Hass doskonale sprawdza sie na surowo, do guacamole, past, satatek, tostéw oraz kuchni codziennej. Po osiagnieciu
dojrzatosci jest tatwe w obrébce i bardzo uniwersalne.

Informacja dodatkowa

Awokado nie posiada certyfikatu bio, jednak sposéb prowadzenia upraw i naturalne nawozenie sprawiaja, ze jest to produkt
wyraznie wyzszej jakosci niz standard rynkowy, szczegdélnie w poréwnaniu z owocami pochodzgcymi z masowego
importu poza sezonem.

Mimo wszystko jest badane pozbiorczo i mimo braku certyfikatu uprawy ekologicznej jest czyste od chemicznych substancji z
czego jesteSmy bardzo dumni.

Czym nasze awokado rézni sie od awokado przemystowego i importowanego zza oceanu
Znaczna cze$¢ awokado dostepnego na rynku pochodzi z masowej produkcji i dalekiego importu, giéwnie spoza Europy.
Owoce te sg zbierane bardzo wczesnie, czesto niedojrzate, a nastepnie transportowane przez wiele tygodni i dojrzewane

w sposéb przemystowy juz po drodze lub na miejscu.

Awokado dostepne w FrutaFresca pochodzi z Hiszpanii, z upraw prowadzonych z naciskiem na jakos¢, a nie maksymalizacje
wolumenu. Krétsza droga transportu, wtasciwy moment zbioru oraz naturalne nawozenie sprawiajg, ze owoce:
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* majg petniejszy, intensywniejszy smak
e charakteryzuja sie gestym, kremowym miazszem

* dojrzewajg w sposéb naturalny, a nie wymuszony

To wiasnie dlatego réznica jest wyczuwalna nie tylko w konsystencji, ale przede wszystkim w smaku.

Pochodzenie

Pochodzenie Awokado Hass: Hiszpania, Region

Walencja.

Pomimo ze roslina pochodzi z Ameryki Srodkowej bardzo dobrze
zaklimatyzowata sie w basenie Morza Srédziemnego, w naszym przypadku w
Hiszpanii. Ciekawostkg jest ze sami Hiszpanie podbijajgc Ameryke wtasnie
stamtad jako pierwsi przywiezli te rosline do Europy. Z kolei FrutaFresca jako
jedna z nielicznych firm sprowadza ten wtasnie owoc do Polski bezposrednio od
matego producenta. Swieze, nie przechtodzone, nie przejrzate. Zwyczajnie
prosto z drzewa.
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Przechowywanie

W zaleznosci od pory roku oraz momentu zbioru awokado
moze by¢ twarde, niedojrzate, zielone lub delikatnie miekkie,
dojrzate, ciemne.

Przechowywanie ciemnego owocu: w chtodnym miejscu (aby
spowolni¢ dojrzewanie)

Przechowywanie zielonego owocu: w cieptym miejscu (aby
przyspieszy¢ dojrzewanie)

Zapraszamy na nasz blog, w ktérym szerzej opisujemy temat
dojrzatosci awokado hass.

---=->| ink do Bloga FrutaFresca -
dojrzewanie awokadOLink do Bloga

FrutaFresca dotyczacy wtasciwosci oraz wartosci
odzywczych.
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